
 
POUR DIFFUSION IMMÉDIATE  
  
TENNIS CANADA ORGANISE TASTE OF THE NBO, UN AVANT-GOÛT 

DE L’OMNIUM BANQUE NATIONALE DE 2025 
Au moment où le tournoi s’apprête à entrer dans une nouvelle ère, il est redéfini sur et en 

dehors du court, compris au chapitre de la restauration et des installations mises à la 
disposition des joueurs 

 
[TORONTO, ON] le 16 juillet 2025 – Tennis Canada a organisé, mardi, Taste of the NBO, une 
expérience gastronomique exclusive ainsi qu’une visite du vestiaire des joueurs rénové du Sobeys 
Stadium avant le début de l’Omnium Banque Nationale présentée par Rogers (OBN), qui se déroulera du 
26 juillet au 7 août.   

Au moment où le tournoi se prépare à entrer dans une nouvelle ère, passant à une épreuve de 12 jours 
comprenant un tableau de 96 joueurs, il est redéfini sur et en dehors du court. Ainsi, les amateurs auront 
droit à plus de tennis de classe mondial mettant en vedette plus de joueurs pendant une plus longue 
période. Cette expérience rehaussée s’étend également à notre programme de restauration et aux 
installations mises à la disposition des athlètes.   

Le chef principal de Marigolds & Onions, Ashtad P. Dadachanji, a présenté aux participants quelques-uns 
des plats qui seront servis dans les espaces de prestige pendant le tournoi. 

Voici quelques-uns des plats proposés : plateau de charcuterie et de fromages ; burrata caprese, avec 
une vinaigrette à l’échalote marinée ; thon saisi au tamari ; côte d’agneau en croûte de pommes de terre ; 
pommes de terre colcannon avec choux de Bruxelles au piment ; bœuf bulgogi croustillant avec japchae ; 
sacchetti à la ricotta et aux épinards sur un ragoût d’agneau aux pignons de pin ; strudel aux 
champignons, à la courge butternut et aux poireaux ; plateau de crostini comprenant des bruschettas aux 
tomates patrimoniales, des funghi trifolati, des raisins rouges et des raisins rôtis au champagne avec du 
labneh au houmous ; pain plat à la soppressata comprenant de la soppressata épicée, de la marinara, 
des poivrons rôtis et une réduction balsamique au fromage bleu. 

« Nous étions ravis de présenter certains de nos plats les plus populaires du Club Signature Banque 
Nationale ainsi que ceux de nos partenaires en restauration sur le site du tournoi, a commenté 
Dadachanji. En tant que partenaire de longue date de Tennis Canada et de l’Omnium Banque Nationale 
présenté par Rogers, Marigolds & Onions est très fière de s’assurer que les amateurs rentrent à la 
maison aussi enchantés de leur expérience gastronomique que du tennis de classe mondiale auquel ils 
ont assisté. » 

Les participants ont également pu goûter à certains produits de plusieurs partenaires de la restauration 
du tournoi, notamment le burger Angus de Harvey’s, le lobster roll de PEI Lobster, la viande fumée sur 
pain bretzel de Pickle Barrel, les sandwichs énergétiques Joey C et Big Eggplant de Joey Cutlets, ainsi 
que la Queue de castor signature de Tennis Canada. 

De plus, les personnes présentes ont eu droit à une vue imprenable depuis le toit du Court central, situé 
au niveau 300, où seront servies de la nourriture et des boissons durant l’OBN. Tous les produits sont 
proposés à un prix avantageux de 5 $ ou moins, y compris la bière, les cocktails en canette, les hot-dogs, 
le maïs soufflé et bien d’autres encore.  



 
En plus de la dégustation, les invités ont eu droit à une visite des coulisses du vestiaire des joueurs et 
des installations du Sobeys Stadium qui ont été rénovés. La conception et la planification des 
rénovations, réalisées par Calican, ont débuté en octobre 2024. Les principaux changements 
comprennent l’installation de casiers sur mesure dans l’espace des champions réservé aux anciens 
vainqueurs de l’OBN, aux champions de tournois du Grand Chelem et aux principales têtes de série, afin 
de rendre l’espace plus convivial pour les joueurs. De nouvelles portes et des panneaux de finition ont 
également été installés dans le vestiaire principal, tandis que tous les casiers ont été dotés de serrures 
numériques. 

Nous vous invitons à cliquer ici pour accéder aux photos de Taste of the NBO. 

Nous vous rappelons que le nouveau format du tournoi ne comprend qu’une seule journée de 
qualification, soit le samedi 26 juillet, et que les matchs des tableaux principaux seront disputés du 27 
juillet au 7 août.  

À propos de l’Omnium Banque Nationale présenté par Rogers  
L’Omnium Banque Nationale présenté par Rogers est un tournoi de classe mondiale que possède et 
administre Tennis Canada. En 2025, le tournoi entrera dans une nouvelle ère avec un format élargi de 
12 jours comprenant des tableaux principaux de 96 joueuses et joueurs. En tant qu’épreuve de 
catégorie 1000 du Circuit Hologic WTA et du Circuit Masters 1000 de l’ATP, le tournoi mettra en vedette 
la crème de la crème du tennis du 26 juillet au 7 août, à Montréal et à Toronto. Le volet féminin, qui 
célèbre plus de 120 ans d’histoire, se déroulera au Stade IGA, à Montréal. Le volet masculin, vieux de 
plus de 140 ans, sera disputé au Sobeys Stadium, à Toronto. L’Omnium Banque Nationale présenté par 
Rogers est le troisième plus ancien tournoi de tennis après Wimbledon et les Internationaux des États-
Unis. Pour obtenir plus de renseignements et pour vous procurer des billets, visitez le site suivant : 
www.omniumbanquenationale.com. 
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